
2017er  Classic Zinfandel Rosé

Beringer
Kalifornien

Artikelnummer 801001-2017

Kartoninhalt (Fl.) 6

Alkohol 10 %

Farbe rosé

Temperatur 8-10 °C

Enthält: Enthält Sulfite

Anbaugebiet Kalifornien
Kalifornien hat sich zum bekanntesten Weinbaugebiet Amerikas etabliert.
Der Weinbau entwickelte sich im 20. Jahrhundert und erstreckt sich bis zu
1.000 Kilometer entlang der Westküste. Reichlich Sonne sorgt für eine
gleichmäßige und lange Wachstumsperiode. Auf den unterschiedlichen
Terroirs sind verschiedenste Rebsorten vorzufinden, es dominieren jedoch
die Bordeauxrebsorten und Chardonnay. Die nahe Küste sorgt für eine
kühle Brise, welche ideal ist für "cool climate" Rebsorten. An den sonnigen
Hügeln Kaliforniens wächst herrvoragender Cabernet Sauvignon und
Merlot.

Klassifikation Wine of Origin

Jahrgang 2017

Rebsorte Die Rebsorte Zinfandel ist, nach den jüngsten Untersuchungen
amerikanischer Forscher, mit einer alten kroatischen Sorte namens
Crljenak identisch. Eine Verwandtschaft mit der italienischen Primitivo
besteht ebenfalls. Wahre Fans nennen sie liebevoll Zin. Die fruchtbetonten,
feinwürzigen und gehaltvollen Kalifornier stehen auch hierzulande ganz
oben auf der Beliebtheitsskala.

Bodenart Tiefgründige, kieshaltige Lehmböden auf einer Unterlage vulkanischen
Ursprungs.

Erzeuger Beringer
Beringer wurde im Jahr 1876 von den deutschstämmigen Brüdern Jacob
und Friedrich Beringer gegründet und zählt heute zu den bekanntesten
Weingütern des Napa Valley. Als ältestes durchgängig erzeugendes
Weingut wurde Beringer im Jahre 2001 in das Nationalregister für
Historische Orte, der offiziellen Kulturdenkmalliste der amerikanischen
Regierung, aufgenommen. Das im Rheingauer Fachwerkstil erbaute
"Rhine House" ist ein wahrer Blickfang im Napa Valley und lädt zum
Vorbeischauen ein!

Beschreibung Zarte lachsrosa Farbe mit leuchtenden Reflexen. Feiner Duft nach frischen
roten Beeren, Zitrusfrüchten und einem Hauch Melone.  Am Gaumen
jugendlich, frisch und fruchtig mit herrlichen Gewürznoten von Nelke und
Muskatnuss.  Animierender Abgang!

Empfehlung Gut gekühlt bei 8-10 Grad Celsius servieren. Wunderbar als Aperitif oder
zu Vorspeisen mit gegrilltem oder gebeiztem Lachs sowie zu sanft
gegartem, hellem Fleisch. Macht auch Solo eine gute Figur. Wir empfehlen,
diesen Roséwein jung und frisch zu trinken.
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Stand 07.11.2018. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG
Postfach 11 20 Telefon   +49 (0) 22 25  / 9 25-0 Email  service@schlumberger.de
53333  Meckenheim Telefax   +49 (0) 22 25  / 9 25-177 Web    www.schlumberger.de

http://www.tcpdf.org

