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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

Artikelnummer

Kartoninhalt (FI.)

Alkohol
Farbe
Temperatur
Enthalt:
Anbaugebiet

Klassifikation
Jahrgang

Rebsorte

Bodenart

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

2015er Max Reserva Syrah

Vina Errazuriz
Aconcagua Valley

864038-2015
6

14 %

rot

17 °C

Enthalt Sulfite

Aconcagua Valley

Dieses Tal kennzeichnet sich durch eine moderat warme
Vegetationsperiode aus, die durch kiihlende Brisen vom Pazifik geméaBigt
werden. Die Lage ist aufgrund ihrer N&he zum Meer sehr begunstigt, kihle
Winde verlangsamen den Vegetationszyklus, was die Aromen- und
Farbauspragung der Trauben sowie eine gute Sdurestruktur férdert.

Wine of Origin
2015

Syrah ist die Starrebe an der nordlichen Rhéne, wo sie vorwiegend
rebsortenrein angebaut wird. In der neuen Welt wird die Rebsorte zumeist
Shiraz genannt. Sie erzeugt Rotweine mit opulenten Brombeeraromen,
feiner Wurrze und delikater Frische. International wird sie inzwischen auf
allen Kontinenten kultiviert, weil ihr beerenfruchtiges Aroma und ihre
Vielfalt bei Weinliebhabern duBerst beliebt ist.

kiesig-sandiger Lehm

Vina Errazuriz

Schon lange werden bei Vina Errazuriz beste franzésische Klone im
Aconcagua Valley angebaut. Das Weingut wurde 1870 nérdlich der
Hauptstadt Santiago gegriindet und gilt als Premier Estate Chiles. Heute
wird es von Eduardo Chadwick geflihrt, dessen gro3e Vision die
Weiterentwicklung der Qualitdt chilenischer Weine ist. Er nutzt konsequent
modernste Erkenntnisse der Weinbereitung, ist aber gleichzeitig ein
Verfechter und Bewahrer der Identitét der Weine aus der Region.

Dunkles Rot mit violetten Reflexen. Im Duft sehr vielschichtig, intensive
Aromen von Cassis, Kirschen, schwarzem und weiBem Pfeffer, dazu
etwas Eukalyptus sowie dunkle Schokolade. Am Gaumen von groBartiger
Struktur mit samtigem TanningerUst, intensive Frucht, herrliche
Séaurestruktur und wunderbare Lange. Ein Klassewein mit Potenzial!

Bei 17 Grad Celsius servieren, passt gut zu gebratenen Kaninchen, Wild
und Roastbeef, aber auch Ente mit Teriyaki-Sauce oder mittelreifem Kéase.
Wir empfehlen diesen Wein bis 2022 zu trinken.
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